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 SOY, spécialiste de l’alternative végétale depuis 
plus de 25 ans, présente le premier « lait » de soja au 
rayon frais : BIOSOYBIOSOYBIOSOYBIOSOY Fraîcheur Fraîcheur Fraîcheur Fraîcheur ! 
 
    BIOSOYBIOSOYBIOSOYBIOSOY    FraîcheurFraîcheurFraîcheurFraîcheur, c’est le goût unique d’un 
« lait » de soja fabriqué selon un traitement thermique 
plus doux que les laits UHT.   
Une saveur légère et veloutée à retrouver dans votre 
rayon frais et à conserver à +4°C ! 
 
 C’est aussi du soja bio 100% français et toutes les 
qualités nutritionnelles qui en découlent : BIOSOYBIOSOYBIOSOYBIOSOY    
FraîcheurFraîcheurFraîcheurFraîcheur  est, en effet, riche en protéines végétales, 
riche en acides gras polyinsaturés, sans lactose et sans 
cholestérol. Il est également source de calcium grâce à 
l’apport de l’algue calcaire Lithothamnium calcareum. 
 
 

 
 Ainsi, BIOSOYBIOSOYBIOSOYBIOSOY Fraîcheur Fraîcheur Fraîcheur Fraîcheur  se substitue avantageusement au lait pour toutes les 
personnes attentives à leur équilibre nutritionnel et particulièrement pour : 

� les personnes ayant des besoins importants en calcium (enfants, femmes enceintes, 
allaitantes, ménopausées et âgées), 

� les personnes intolérantes au lactose, 
� tous ceux désirant réduire leur apport en cholestérol. 

 
 
BIOSOYBIOSOYBIOSOYBIOSOY Fraîcheur Fraîcheur Fraîcheur Fraîcheur  s’utilise comme le lait : 

� au petit déjeuner nature ou avec des céréales, 
� en boisson froide ou chaude tout au long de la journée,  
� dans toutes vos recettes sucrées (flans, crème anglaise, crêpes, clafoutis,…) ou 

salées (potages, quiches, sauces, purées,…).  
 
 
En Tetra Rex de 75 cl avec bouchon verseur 
Prix public conseilléPrix public conseilléPrix public conseilléPrix public conseillé    :::: 1, 1, 1, 1,90909090€€€€    
En vente dans les magasins et coopératives d’alimentation biologique. 
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INGREDIENTSINGREDIENTSINGREDIENTSINGREDIENTS    

BIOSOYBIOSOYBIOSOYBIOSOY Fraîcheur Fraîcheur Fraîcheur Fraîcheur : 
Tonyu* 95,7% (eau, soja* dépelliculé 7,8%), sirop de riz*, algue calcaire Lithothamnium calcareum 0,4%, 
stabilisants : carraghénanes (extraits d’algues marines).  
* Ingrédients issus de l’Agriculture Biologique : 99,6% 
 
Certifié par ECOCERT sas – F 32600 L’ISLE JOURDAIN 
Système de contrôle CEE 
 

 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
Le soja biologique utilisé dans toutes les spécialités SOY est cultivé dans le Sud-
Ouest de la France (Haute-Garonne, Tarn, Gers…) à proximité de notre site de 
fabrication à Revel. Issu de notre filière de production non OGfilière de production non OGfilière de production non OGfilière de production non OGMMMM, il est contrôlé 
depuis les semences jusqu'à son arrivée dans nos ateliers afin de vous offrir les 
meilleures garanties de qualité et de traçabilité. 

 

Analyse moyenne pour Analyse moyenne pour Analyse moyenne pour Analyse moyenne pour     
100 ml100 ml100 ml100 ml    

Valeur énergétique : 51 kcal (212 kJ) 
Protéines : 3,7 g 
Glucides : 4,2 g 

dont sucres : 2,6 g 
Lipides :  2 g 

dont Acides gras saturés : 0,28 g 
dont Acides gras Monoinsaturés : 0,38 g 
dont Acides gras Polyinsaturés : 1,1 g 

Cholestérol : < 1 mg 
Fibres 0,5 g 
Sodium : 0,01 g 
Calcium 125 mg soit 16% des Apports 

Journaliers Recommandés 

 


